BBST2

Ludwigshafen

Bewertu NE des Fachpraktikums

Hohere Berufsfachschule
Gastgewerbe und Catering
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Beginn des Praktikums...............ccccovevveiniieiniene,

FENIAGE oot

Bewertungskriterien

Leistungen

Beurteilung gemaR schulischer
Notenstufen*

Ausdauer

Belastbarkeit

Arbeitstempo

Arbeitsbereitschaft

Grundlichkeit

Fachwissen

Arbeitsqualitat

Fertigkeiten

Beurteilung gemaR schulischer
Notenstufen*

Lernbereitschaft

Auffassungsgabe

Anwendung des Gelernten

Soziales Verhalten Beurteilung gemiR schulischer
Notenstufen*

Zusammenarbeit

Zuverlassigkeit

Kontakt im Umfeld zu Kollegen und Vorgesetzten

Gesamtbeurteilung

Beurteilung gemaR schulischer
Notenstufen*

Bemerkungen:

Ort, Datum,
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LS Bitte fullen Sie das Formular aus und beurteilen Sie die Praktikantin/den Praktikanten.
Wir bedanken uns fiir Ihre Bemihungen recht herzlich!

*(1) sehr gut (2) gut (3) befriedigend (4) ausreichend (5) mangelhaft (6) ungeniigend




