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Spargelcremesuppe mit Barlauchravioli

Antipasti (Oliven, Paprika, Aubergine, Zucchini, Champignons)
Schinken mit Melone
Raucherlachs

Baguette-Auswahl

Herplyeriek]e

Gnocchi mit grunem & rotem Pesto sowie Parmesan
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Moussaka

Tiramisu

Rhabarber-Panna Cotta
griechische Orangenschnitte

DIE KLASSE KD Z253A DER B85S TECHNIK
WUNSCHT ALLEN GASTEN EINEN GUTEN
APPETIT! <




