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Wasgau C + C - Cup 2021

Georg-Kerschensteiner-Berufsbildungszentrum
Berufsbildende Schule Technik 2
Franz-Zang-Stralle 3-7
Ludwigshafen am Rhein

Fur den praktischen Wettbewerbstag kreieren die Teilnehmer/innen einen Empfangscocktail aus den
folgenden Zutaten: servieren Sie auf dem von Ihnen themenbezogen dekorierten Stehtisch (100 cm
Durchmesser). Firr den Stehtisch stehen Ihnen Hussen in den Farben ecru oder bordeaux zur Verfigung.

Falls diese nicht zu Ihrer Dekoration passen, diirfen Sie eine eigene Husse mitbringen.
Fir den Empfangscocktail stehen Ihnen die folgenden Zutaten, Glaser und Arbeitsgerate zur Verfligung:
Warenkorb fiir den Empfangscocktail

Spirituosen:
alvados, Campari, Cachaga, Captain Morgan, Chartreuse Krauterlikér, Cinzano Bianco, Cinzano Rosso,

réme de Cassis, Cider, Cognac (Courvoisier), Cointreau, Curacao Czinzano

Bier & Wein & Schaumwein

raft Beer, Champagner, Crémant

Trinkessige (Doktorenhof)

astanea-Essig, Cinnamon-Essig, Giacomo Casanova

Safte, Sirup, Softdrinks & Filler

ranberrysaft, Cold Brew (Monin), Cocos-Sirup (Monin), Cranberry-Sirup

(Monin), Cardamon-Sirup (Monin), Cocoswasser, Cashewmilch

Gewiirze und Wiirzmittel

hili, Curcuma, Cayennepfeffer, Cardamon

Dekorationsmittel

arambole, Cocktailkirschen, Clementinen,

ranberry, Cashewkerne, Cantaloupe-Melone,

Sie diirfen noch maximal zwei weitere Produkte lhrer Wahl anfordern, welche allesamt im Sortiment
des Wasgau C & C Grohandels zu finden sein miissen!

Bitte listen Sie lhre Wiinsche gesondert in der Warenanforderung auf!
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vorhandene Glaserarten

Bitte wahlen Sie aus den folgenden Glaserarten eine Variante aus und kreuzen Sie diese auf lhrer

Warenanforderung an. Es werden lhnen sieben Stiick der jeweiligen Glaserart zur Verfligung gestellt.

Cocktailglas Sektglas WeiRweinglas Rotweinglas
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Sektschale
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Tumbler, klein Tumbler, hoch Tumbler, mittel
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bereitstehende Arbeitsgerite

Boston Shaker

Strainer (Barsieb)

(Jigger) Messbecher (2cl/4cl)

Barloffel

Barmesser

Rihrglas

Karaffen (0,25l; 0,5l; 11)

Muddler (StoRel)

Spritzflasche

Eiszange/Eisschaufel

Eiswirfelbehalter

Flaschenoffner

Elektrischer Mixer

FlaschenausgielRer

Zestenreiller

Schneidbrett

Schissel fur Abfélle

Trinkhalm

CocktailspielRe

Servietten

Ferner stehen lhnen handelsiibliche Kiichengeratschaften zur Verfiigung.

Aus Griinden der Fairness diirfen nur die vor Ort vorhandenen Arbeitsgerate und Glaser verwendet

werden! Bitte listen Sie alle benétigten Arbeitsgerdte in lhrer Warenanforderung auf!




